[image: image1.emf]     EUROPEAN COMMISSION    Brussels,  XXX     10667   […] (2012)  XXX  draft       COMMISSION REGULATION (EU) No …/..   of  XXX   amending Regulations (EC) No 853/2004 of the European Parliament and of the Council  laying down specific hygiene rules for food of animal origin,  No 854/2004 of the  European Parliament and of the Council laying down specific rules for the organisation  of official controls on products of animal origin intended for human consumption    (Text with EEA relevance)  


ROZPORZĄDZENIE KOMISJI (UE) nr …/..
z dnia XXX r.
zmieniające rozporządzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady ustanawiające szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego w związku z informacjami dotyczącymi łańcucha pokarmowego oraz rozporządzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady ustanawiające szczególne przepisy dotyczące organizacji urzędowych kontroli w odniesieniu do produktów pochodzenia zwierzęcego przeznaczonych do spożycia przez ludzi w związku z wymogami szczególnymi dotyczącymi badania przedubojowego i poubojowego oraz z zagrożeniami szczególnymi w przypadku wieprzowiny
(Tekst mający znaczenie dla EOG)
KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzględniając Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,
uwzględniając rozporządzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiające szczególne przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego
, w szczególności jego art. 10 ust. 1,
uwzględniając rozporządzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiające szczególne przepisy dotyczące organizacji urzędowych kontroli w odniesieniu do produktów pochodzenia zwierzęcego przeznaczonych do spożycia przez ludzi
, w szczególności jego art. 17 ust. 1, art. 18 ust. 3 i art. 18 ust. 10,
a także mając na uwadze, co następuje:
(1) Rozporządzenie (WE) nr 853/2004 ustanawia szczególne przepisy dla przedsiębiorstw sektora spożywczego w zakresie higieny żywności pochodzenia zwierzęcego. Zgodnie z załącznikiem II do tego rozporządzenia przedsiębiorstwa sektora spożywczego prowadzące rzeźnie zobowiązane są, w miarę potrzeb, występować o udzielenie, gromadzić, sprawdzać i opracowywać informacje dotyczące łańcucha pokarmowego w odniesieniu do wszystkich zwierząt poza zwierzętami łownymi, wysyłanych lub przeznaczonych do wysyłki do rzeźni. Takie informacje obejmują status gospodarstwa pochodzenia.
(2) W rozporządzeniu (SANCO/11157(2012)) zmieniającym rozporządzenie (WE) nr 2075/2005 ustanawiające szczególne przepisy dotyczące urzędowych kontroli w odniesieniu do włosieni (Trichinella) w mięsie
 przewiduje się odstępstwo od przepisów dotyczących badania w przypadku gospodarstw stosujących kontrolowane warunki w pomieszczeniach inwentarskich. Takie informacje należy zatem zawrzeć w informacjach dotyczącymi łańcucha pokarmowego, które należy dostarczyć do rzeźni, aby umożliwić państwom członkowskim zastosowanie odpowiedniego systemu badania na obecność włosienia.
(3) Rozporządzenie (WE) nr 854/2004 ustanawia szczególne przepisy dotyczące organizacji urzędowych kontroli w odniesieniu do produktów pochodzenia zwierzęcego. W szczególności w załączniku I do tego rozporządzenia ustanawia się przepisy dotyczące badania przed- i poubojowego, w tym oględzin, oraz zagrożeń szczególnych w odniesieniu do mięsa świeżego. 

(4) Pracownicy pomocniczy mogą pomagać urzędowemu lekarzowi weterynarii w urzędowych kontrolach. Bez zagrożenia dla zdrowia publicznego, zdrowia zwierząt i dobrostanu zwierząt pracownicy pomocniczy mogą pomagać urzędowemu lekarzowi weterynarii w przeprowadzaniu badania przedubojowego pod nadzorem urzędowego lekarza weterynarii.
(5) W dniu 3 października 2011 r. Europejski Urząd ds. Bezpieczeństwa Żywności (EFSA) przyjął Opinię naukową w sprawie zagrożeń dla zdrowia publicznego, które należy uwzględnić w badaniu mięsa (świnie)
, w której stwierdzono, że obecnie wymagane badanie dotykowe i nacięcia w ramach badania poubojowego wiążą się z ryzykiem zanieczyszczenia krzyżowego. Aby zapobiec takiemu zanieczyszczeniu krzyżowemu badania dotykowe i nacięcia nie powinny być dalej wymagane w odniesieniu do normalnych zwierząt, lecz wyłącznie w przypadku stwierdzenia anomalii. W tej samej opinii EFSA stwierdza, że patogeny wywołujące zapalenie wsierdzia u świń nie są istotne dla zdrowia publicznego. Ponieważ rutynowe nacięcie serca nie jest konieczne ze względów bezpieczeństwa, nie powinno być dalej wymagane.
(6) W tej samej opinii EFSA zidentyfikował salmonellę jako duże zagrożenie dla zdrowia publicznego związane ze spożyciem mięsa wieprzowego i zalecił zapobieganie skażeniu tusz wieprzowych salmonellą.
(7) W rozdziale IX załącznika I do wspomnianego rozporządzenia ustanowione są przepisy dotyczące zadań urzędowego lekarza weterynarii w odniesieniu do zagrożeń szczególnych. Salmonelloza również powinna być przedmiotem konkretnego zadania urzędowego lekarza weterynarii, w szczególności w przypadku nieprzestrzegania określonego prawodawstwa Unii.
(8) Należy odpowiednio zmienić rozporządzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady oraz rozporządzenie (WE) nr 854/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady.
(9) Środki przewidziane w niniejszym rozporządzeniu są zgodne z opinią Komitetu […],
PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZĄDZENIE:
Artykuł 1
W załączniku II do rozporządzenia Komisji (WE) nr 853/2004 wprowadza się następujące zmiany:

(1)
W pkt 3 sekcji III lit. a) otrzymuje brzmienie:
„a) status gospodarstwa pochodzenia lub stan zdrowia zwierząt w regionie oraz czy gospodarstwo jest oficjalnie uznane za stosujące kontrolowane warunki w pomieszczeniach inwentarskich w odniesieniu do włosienia;”.
Artykuł 2

W załączniku I do rozporządzenia (WE) nr 854/2004 wprowadza się następujące zmiany:

(1) W pkt 2 rozdziału I sekcji III wprowadza się następujące zmiany:


„w odniesieniu do badania weterynaryjnego przedubojowego i kontroli dotyczących dobrostanu zwierząt, pracownicy pomocniczy mogą jedynie pomagać przy zadaniach czysto praktycznych i w szczególności dokonywać wstępnej kontroli zwierząt charakteryzujących się anomaliami;”.
(2) W rozdziale II sekcji III pkt 2 otrzymuje brzmienie:

„2. Jednakże właściwy organ może dostosować to podejście w niektórych rzeźniach i w zakładach przetwórstwa dziczyzny ustalonych na podstawie analizy. W szczególności w takich analizach ryzyka uwzględnia się gatunki zwierząt poddawanych ubojowi i system produkcji, stan zdrowia zwierząt i wyniki audytów przeprowadzonych zgodnie z rozdziałem I sekcji I. W tego rodzaju przypadkach:

a)
urzędowy lekarz weterynarii nie musi być obecny w trakcie badania przedubojowego, jeżeli:

(i)
urzędowy lekarz weterynarii lub zatwierdzony lekarz weterynarii przeprowadził badanie przedubojowe na terenie gospodarstwa pochodzenia, sprawdził informacje dotyczące łańcucha pokarmowego i powiadomił o wynikach kontroli pracownika pomocniczego w rzeźni,

(ii)
pracownik pomocniczy w rzeźni jest przekonany, że informacje dotyczące łańcucha pokarmowego nie wskazują na istnienie żadnego ewentualnego problemu dla bezpieczeństwa żywności i że ogólny stan zdrowia i dobrostan zwierzęcia jest zadawalający;
oraz

(iii)
urzędowy lekarz weterynarii systematycznie przekonuje się, że pracownik pomocniczy prawidłowo przeprowadza tego rodzaju kontrole;

b)
urzędowy lekarz weterynarii nie musi być obecny cały czas w trakcie badania przedubojowego, jeżeli:

(i)
pracownik pomocniczy dokonuje wstępnej selekcji zwierząt charakteryzujących się anomaliami;
(ii)
urzędowy lekarz weterynarii następnie bada wszystkie tego rodzaju zwierzęta;
oraz

(iii)
pracownik pomocniczy dokumentuje zastosowane przez siebie procedury i swoje ustalenia w sposób pozwalający urzędowemu lekarzowi weterynarii na przekonanie, że normy zostały spełnione.

c)
urzędowy lekarz weterynarii nie musi być obecny cały czas w trakcie badania poubojowego, jeżeli:

(i)
pracownik pomocniczy przeprowadza badanie poubojowe i odkłada na bok mięso wykazujące anomalie oraz pozostałe mięso z tego samego zwierzęcia;
(ii)
urzędowy lekarz weterynarii następnie bada całe tego rodzaju mięso;
oraz

(iii)
pracownik pomocniczy dokumentuje zastosowane przez siebie procedury i swoje ustalenia w sposób pozwalający urzędowemu lekarzowi weterynarii na przekonanie, że normy zostały spełnione.

Jednakże w przypadku drobiu i zajęczaków, pracownik pomocniczy może usunąć mięso charakteryzujące się anomaliami oraz, z zastrzeżeniem sekcji IV, urzędowy lekarz weterynarii nie musi planowo badać całego tego rodzaju mięsa.”.
(3)
W części B rozdziału IV sekcji IV punkty 1 i 2 otrzymują brzmienie:


„1.
Tusze i narządy wewnętrzne świń poddaje się następującym procedurom badania poubojowego: 

a)
oględziny głowy i gardła; oględziny jamy ustnej, cieśni gardzieli i języka; 

b)
oględziny płuc, tchawicy i przełyku;

c)
oględziny osierdzia i serca;

d)
oględziny przepony;

e)
oględziny wątroby oraz węzłów chłonnych wątrobowych i trzustkowych (Lnn. portales);

f)
oględziny układu trzewnego, ośrodka chłonnego krezkowego, węzłów chłonnych żołądkowych i krezkowych (Lnn. gastrici, mesenterici, craniales et caudales);

g)
oględziny śledziony;

h)
oględziny nerek; 

i)
oględziny opłucnej i otrzewnej;

j)
oględziny narządów płciowych (z wyjątkiem prącia, jeżeli już zostało usunięte); 

k)
oględziny wymienia i jego węzłów chłonnych (Lnn. supramammarii); 

l)
oględziny okolicy pępkowej i stawów młodych zwierząt.

2.
W przypadku gdy:

-
dane epidemiologiczne lub inne dane z gospodarstwa pochodzenia zwierząt;
-
informacje dotyczące łańcucha pokarmowego;
-
wyniki badania przedubojowego lub oględzin poubojowych w przypadku wykrycia anomalii
mogą wskazywać na możliwe zagrożenie dla zdrowia publicznego, zdrowia zwierząt lub dobrostanu zwierząt, tusze i narządy wewnętrzne świń poddaje się następującym dodatkowym procedurom badania poubojowego:

a)
nacięcie i zbadanie węzłów chłonnych żuchwowych (Lnn. mandibulares);

b)
badanie dotykowe płuc oraz węzłów chłonnych tchawiczno-oskrzelowych i śródpiersiowych (Lnn. bifurcationes, eparteriales et mediastinale). Tchawica i główne odgałęzienia oskrzeli muszą zostać otwarte wzdłuż ich przebiegu, natomiast płuca muszą zostać nacięte w ich trzecim płacie tylnym, prostopadle do ich głównych osi; nacięcia te nie są jednak konieczne w przypadku gdy płuca są wyłączone ze spożycia przez ludzi;

c)
nacięcie podłużne serca, tak aby otworzyć komory i przeciąć przegrodę międzykomorową;
d)
badanie dotykowe wątroby i jej węzłów chłonnych;
e)
badanie dotykowe oraz, w razie potrzeby, nacięcie węzłów chłonnych żołądkowych i krezkowych;

f)
badanie dotykowe śledziony;
g)
nacięcie nerek i węzłów chłonnych nerkowych (Lnn. renales);

h)
nacięcie węzłów chłonnych nadwymieniowych;

i)
badanie dotykowe okolicy pępkowej i stawów młodych zwierząt; w razie konieczności nacięcie okolicy pępkowej i otwarcie stawów.”.
(4)
W rozdziale IX sekcji IV dodaje się następującą część:
„G.
Salmonelloza

Zgodność podmiotu działającego na rynku spożywczym z kryterium higieny procesu w odniesieniu do salmonelli w tuszach wieprzowych określonym w rozporządzeniu Komisji (WE) nr 2073/2005 jest nadzorowana i sprawdzana. W przypadku braku strukturalnej zgodności z tym kryterium higieny procesu właściwy organ wymaga od danego podmiotu działającego na rynku spożywczym przedłożenia plan działania i ściśle nadzoruje jego wynik. Informacje na temat wymaganych planów działania i wyników ich nadzoru są włączane do sprawozdania opracowywanego zgodnie z art. 44 rozporządzenia (WE) nr 882/2004”.
 Niniejsze rozporządzenie wchodzi w życie […] dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzędowym Unii Europejskiej.
Niniejsze rozporządzenie wiąże w całości i jest bezpośrednio stosowane we wszystkich państwach członkowskich.
Sporządzono w Brukseli dnia 

W imieniu Komisji

Przewodniczący
�	Dz.U. L 226 z 25.6.2004, s. 22. 


�	Dz.U. L 226 z 25.6.2004, s. 83. 


� 	Dz.U. L 338 z 22.12.2005, s. 60.


� Dziennik EFSA 2011; 9(10):2351[s. 198], opublikowano w dniu 3 października 2011 r.
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